




 مدرسان شريفانتشارات 

 )٩٦-(دولتی علوم و مهندسی صنايع غذايیرشته تحلیل سوالات کارشناسی ارشد 

اصول طراحی کارخانجات و مهندسی صنایع غذاییدرس 

 95الات آزمـون  ؤس ـ تـر از  کمی سـاده ، ییغذا عیصنا یمهندسالات در درس اصول طراحی کارخانجات و ؤسطح دشواري س 96در سال 
ال بیشـترین سـهم را   ؤس ـ 8فصل طراحی کارخانجـات بـا    کاهش یافته است. 20به  25الات در این درس از عدد ؤتعداد سو  بوده است

د درص ـ ،کـاهش یافتـه اسـت    20بـه عـدد    96الات این درس در سال ؤبا توجه به اینکه تعداد س و )الاتؤکل س درصد 40(داشته است 
. کند أله اهمیت این فصل را بیان میاین مس .درصد) بوده است 32ؤال (س 8 ، 95سهم این فصل در کنکور  شود که بالاتري را شامل می

 . ال ساده مانند سال گذشته بوده استؤفصل آحاد و ابعاد با یک س
. آن کاسته شده استسطح دشواري از شده و ال طرح ؤهاي رئولوژي و سایکرومتري نیز همانند سال گذشته از هر بخش یک س از بخش

رسـد کـه    بـه نظـر مـی    الات کاسته شـده اسـت.  ؤبارم س، 95مکانیک سیالات، انتقال حرارت و ترمودینامیک نسبت به آزمون  در فصول
درصد بوده اسـت کـه    40ال مطرح شده در این فصل ؤدرصد س .اند الات در این درس را در این فصول اعمال کردهؤکاهش کلی تعداد س

  درصدي داشته است. 16در مقایسه با سال گذشته کاهش 
انـد و ایـن امـر     ) قابل پاسـخگویی بـوده  درصد 70الات (ؤقال حرارت بیشتر سمکانیک سیالات و انت ،با مطالعه سه فصل طراحی کارخانه

 .دهد ال را روي این فصول نشان میؤتمرکز طراح س
و جزوه اصول طراحی کارخانجـات صـنایع غـذایی     پور دکتر توکلیتوان ذکر کرد کتاب مبانی اصول مهندسی صنایع غذایی  پایان می در

 د.باشن الات درس اصول طراحی کارخانجات و مهندسی صنایع غذایی میؤدکتر شاهدي بهترین منابع موجود براي پاسخ دادن به س

شماره 
 فصل

 نام فصل
در والات تعداد س

 ۱۳۹۵آزمون
والات در تعداد س

 ۱۳۹۶آزمون  

 1 1 مبانی مهندسی و موازنه جرم 1

 2 1 رئولوژي 2

 3 5 مکانیک سیالات 3

 3 6 انتقال حرارت 4

 2 3 ترمودینامیک 5

 1 1سایکرومتري 6

 8 8 اصول طراحی کارخانجات صنایع غذایی 7



 مدرسان شریفانتشارات 

 )96(دولتی ـ  و صنایع غذایی مهندسی علومالات کارشناسی ارشد تحلیل سؤ

 تکنولوژي مواد غذایی :درس

رشته علوم و صنایع غذایی در درس تکنولوژي مواد غذایی، مباحث مطرح شده از دروس  1396در آزمون کارشناسی ارشد سال 
الات مطرح شده در درس تکنولوژي ؤهاي گذشته قسمت عمده س تفاوت آن با سال ،ت، قند، کنسرو، اصول نگهداري و غلات بودلبنیا

و نسبت به سال  ال بودندؤس 6نیز  داراي میانگن  ها ال را به خود اختصاص داد و سایر بخشؤس 10وابسته به قسمت لبنیات بوده و 
ات روي ال طرح شد که بیانگر تأکید عمده طراحان در بخش لبنیؤس 10ان از بخش لبنیات اما همچن ،ال کمتر بودؤس 5گذشته 

هاي مهم  قسمتتکنولوژي قند  مطرح شد. در بخش ال از بخش شیرؤس 7 اي که تقریباً لید پنیر بوده به گونهو به ویژه توساختمان شیر 
. در بخش اصول نگهداري وجود داشتو کنولوژي کنسرو ت بینو نزدیکی زیادي ال را به خود اختصاص داد ؤس 3بخش دیفیوژن که 

هاي  در بخش تکنولوژي تولید روغن ال مطرح شده است وؤس غلات نیز اصل اعتدال رعایت شده و از تمام فصول این بخش تقریباً
الاتی از مباحث انجماد مواد ؤدر بخش اصول نگهداري نیز س مطرح شد. رنگبري و بوگیري ها، الاتی از مباحث انواع روغنؤخوراکی س

 بوده است. هاي تشعشع در نگهداري مواد غذایی  ، روشغذایی
توان  می الات در درس تکنولوژي مواد غذایی رعایت شده وؤدر پایان ذکر این نکته حائز اهمیت است که جنبه اعتدال در طراحی س

 شته را داشتند. هاي گذ سال کمی متفاوت با  بندي ها بودجه ده بخشباقیمان بالایی برخوردار است واهمیت  زفهمید تکنولوژي لبنیات ا
سازي و تکنولوژي صنایع شکر غلامرضا مصباحی، جزوه غلات  از کتب تکنولوژي کنسرو 96الات مطرح شده در سال ؤت عمده سقسم

 دکتر کدیور، جزوه لبنیات دکترخسروشاهی مطرح شده است. 

 نام  فصل شماره فصل
در  تعداد سؤالات

 ١٣٩۵آزمون 

تعداد سؤالات در 

 ١٣٩۶آزمون 

 6 7 غلات ١

 6 7 قند ٢

 6 7 روغن ٣

 10 10 لبنیات ٤

 5 7 کنسرو ۵

 7 7 اصول نگهداري ۶



 

 
 مدرسان شریفانتشارات 

 )96-(دولتیتحلیل سوالات کارشناسی ارشد رشته علوم صنایع غذایی 
 رياضياتدرس: 

 
 سال گذشـته  برخلاف در درس ریاضیات تعداد سؤالات صنایع غذایی) در رشته 96(اردیبهشت ماه  96در آزمون کارشناسی ارشد سال 

مشتق جزئی (چنـد   شتق و کاربردهاي آن (یک متغیره)،تابع، مثلثات و مفاهیم پایه، حد و پیوستگی، م ز مباحثا باشد که سؤال می 20

انتگـرال یگانـه و    ،هـا، معـادلات دیفرانسـیل    انتگرال دو و چندگانـه ـ رویـه    ت خطی، اعداد مختلط،ها و دستگاه معادلا متغیره)، ماتریس

هماننـد سـال قبـل     ، توابع چند متغیره و هندسه تحلیلیمفاهیم پایه ،طرح شده بود. تابع لیلیهندسه تحو  توابع چند متغیره، کاربردها

 تر بود. نسبت به سال گذشته سخت و ماتریس ها و انتگرال دو و چندگانه ـ رویهتکراري بود و سؤالات مشتق جزئی تقریباً 

 طرح شده بود. و جورج توماس مدرسان شریف  بیشتر سؤالات از کتاب

 
شماره 
 فصل

 نام  فصل
والات در تعداد س

 ۱۳۹۵آزمون 
والات در تعداد س

 ۱۳۹۶آزمون  

 1 1 ـ مفاهیم پایه  تابع ـ مثلثات 1
 1 - اي ـ بسط توابع بسط دوجمله 2
 2 1 حد و پیوستگی 3
 - 1 ها مجانب 4
 3 3 مشتق و کاربردهاي آن (یک متغیره) 5
 - 4 دنباله و سري 6
 2 3 متغیره)مشتق جزئی (چند  7
 1 2 ها و دستگاه معادلات خطی ماتریس 8
 1 1 اعداد مختلط 9
 1 1 دستگاه قطبی 10
 ـ ـ بردار 11
 3 3 ها انتگرال دوگانه و چندگانه ـ رویه 12

 1 3 معادلات دیفرانسیل 13

 2 4 انتگرال یگانه ـ کاربردها 14
 1 2 توابع چند متغیره 15
 1 1 هندسه تحلیلی 16

 



 

 
 

 مدرسان شریفانتشارات 

 )96(دولتی ـ  و مهندسی صنایع غذایی رشته علوم لیل سؤالات کارشناسی ارشدتح
 شیمی مواد غذایی 

 
کـاهش   20بـه   25الات درس شیمی مواد غذایی از ؤسرشته علوم و مهندسی صنایع غذایی، تعداد  96در آزمون کارشناسی ارشد سال 

ال را بـه خـود   ؤس 5باشد که هر کدام تعداد  ها می الات مربوط به فصل لیپیدها و پروتئینؤبخش اعظم س 96است. در آزمون سال  یافته

هـا بـود و ایـن     الات مربوط به فصل پـروتئین ؤبیشتر س 95شوند. ولی در سال  الات را شامل میؤدرصد س 25اختصاص داده و هر کدام 

 20ال یعنـی  ؤس ـ 4تعـداد   96ها در آزمون  همچنین فصل کربوهیدرات ال).ؤس 10شد ( ت را شامل میالادرصد سؤ 40هایی فصل به تن

 الی طرح نشده است.ؤالات را به خود اختصاص داده است. از فصل آب همانند سال گذشته هیچ سؤدرصد س

الی از این فصـل  ؤهیچ س 94تا  92هاي  به طوري که در سال ،شد هاي غذایی توجه کمتري می هاي رنگدانه هاي گذشته به فصل در سال

ال بـه ایـن   ؤدهنده توجه بیشتر طراحـان س ـ  ال از این فصل طرح شده است که نشانؤس 2تعداد  96و  95ولی در سال  .طرح نشده بود

 فصل بوده است.

هـاي قبـل تمرکـز     اسـت و ماننـد سـال    95 از سـال  تر و مفهومی کمی دشوارتر 96الات شیمی مواد غذایی سال ؤبه طور کلی سطح س 

این سه فصل قادر بـه پاسـخگویی   ها بوده است و دانشجو با مطالعه دقیق  ها و لیپیدها و پروتئین ال بر سه فصل کربوهیدراتؤطراحان س

 الات بوده است. ؤدرصد س 70به 

واد غذایی دکتر فاطمی بهترین منابع موجـود بـراي   توان ذکر کرد کتاب شیمی مواد غذایی دکتر قنبرزاده و کتاب شیمی م در پایان می

 دهند. را پوشش می 96الات موجود در آزمون ؤهمه س باشند و تقریباً الات درس شیمی مواد غذایی میؤپاسخ دادن به س

 

 نام  فصل شماره فصل
تعداد سؤالات در 

 ١٣٩۵آزمون 

تعداد سؤالات در 

 ١٣٩۶آزمون 

 4 6 ها کربوهیدرات ١
 5 4 لیپیدها ٢
 5 10 ها پروتئین ٣
 - - آب ٤
 1 - ها ویتامین ۵
 2 2 هاي غذایی رنگدانه ۶
 2 1 مواد معدنی ٧
 1 1 ها آنزیم ٨

 



 مدرسان شريفانتشارات 

 )٩٦-(دولتی علوم و مهندسی صنايع غذايیرشته تحلیل سوالات کارشناسی ارشد 

 ميکروبيولوژی مواد غذايیدرس 

هماننـد   میکروبیولوژي مواد غذاییدرس الات بخش اعظم سؤ، علوم و مهندسی صنایع غذایی  رشته 96در آزمون کارشناسی ارشد سال 

 )درصـد سـؤالات   70(باشند  می ها) ها و مخمرها و کپک بندي (باکتري طبقهو  ها در مواد غذایی ناشی از باکتري مربوط به فساد 95سال 

   دشوارتر بوده است. 95الات در این دو فصل از سال سؤ .درصد بوده است 56که این عدد در سال قبل 

 الی طرح نشده بود.سؤ ،باشد که فصل محاسباتی میاز فصل ترموباکتریولوژي بوده و  همانند سال گذشته حفظی 96الات آزمون سؤ

 فصل مهـم فسـاد، نگهـداري    3باشد و دانشجو در صورت مطالعه  می 95از آزمون  بالاتر و دشوارتر 96الات آزمون ه طور کلی سطح سؤب

الات مربـوط بـه درس   ها قـادر خواهـد بـود کـه بخـش اعظـم سـؤ        ها، مخمرها و کپک بندي باکتري مواد غذایی و بخش مربوط به طبقه

 میکروبیولوژي مواد غذایی را پاسخ دهد.

الات در فصول مختلف دچار تغییـر  ؤاز تعدادشان کاسته شده که این امر موجب شده که بارم س 95در مقایسه با سال  96الات سال ؤس

 باشد. بندي و فساد می رسد که این امر موجب قوت گرفتن فصول طبقه شود به نظر می

بع ابهتـرین من ـ و جزوه دکتر خمیـري  رسد که مطالعه کتاب میکروبیولوژي مواد غذایی مدرن ترجمه دکتر مرتضوي  نظر میه در پایان ب

 دهد.   را پوشش می 96الات مطرح شده در آزمون ؤتمام س در این زمینه بوده و تقریباً

 نام  فصل شماره فصل
تعداد سؤالات در 

 ١٣٩۵ن آزمو

تعداد سؤالات در 

 ١٣٩۶آزمون 

 7 9ها  ها مخمرها و کپک بندي باکتري طبقه ١
 1 2 هاي ناشی از مواد غذایی بیماري ٢
 7 5 فساد مواد غذایی ٣
 2 6 هاي نگهداري مواد غذایی روش ٤
 3 1 ها هاي شناسایی باکتري روش ۵
 - 2 ترموباکتریولوژي ۶
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